cacciani

ANTIPASTI

INTERPRETAZIONI DEL CARCIOFO
ROMANESCO IGP LAZIO

e Carciofo romanesco alla giudia - Fried
artichoke

e Insalata di carciofi crudi con pecorino dolce e
mentuccia- Artichokes salad

o Carciofo alla romana a spicchi - Artichokes
“romana style”

GLI ANTIPASTI DI TERRA

e Tortino di zucchine romanesche, spuma di
“papalina” polvere di prosciutto - Zucchini
gateau ( dal 20071)

o |l Crostino “alla provatura” su pane fatto in
casa al nero (dal 1994) - Homemade Bread
with ink squid and fresh provola cheese

o Pate’ di coratella arancio e Cannellino in
abbinamento (dal 1990) - Offal pate’

ALICETTE FRITTE CON SALSA
AGRODOLCE DI PAOLO (DAL 2021)

Fried anchiovis

SECONDI PIATTI DELLA
STAGIONE E TRADIZIONE

CACCIATORA “CATALIZZATA" DI
CARNI BIANCHE E BROCCOLI
SALTATI (DAL 1922)

White meats with wine, vinegar, and
rosmary

LA VIGNAROLA DI FAVE, PISELLI E
CARCIOFI ( DAL 1922)

Artichokes, fresh peas, fava beans

CODA ALLA “VACCINARA” CON PUREA
DI SEDANO E CACAO AMARO (DAL 1922)

Oxtail
FILETTO DI MAIALINO IN CROCCANTE

DI PISTACCHI SALSA BERNESE,
BROCCOLI SALTATI

Pork filet with pistachos, broccoli

FRITTO VERDE CON CARCIOFI,
BORRAGINI E VERDURE IN
PASTELLA(DAL 1922)

SECONDI PIATTI SPECIALI

ABBACCHIO ALLA “SCOTTADITO “(DAL 1922)

Pork filet with pistachos, broccoli

TAGLIATA DI MANZO E VERDURE ALLA GRIGLIA
Steak on the grill

PESCATO DEL GIORNO DI MICHELINO FISH:
TARTARE ,IN GUAZZETTO,AL FORNO

Fish of the day

IL POLLO ALLA DIAVOLA DI NONNO LEOPOLDO
(PER 4PP.)

12€

135€

16 €

14.5 €

24.5 €

50 €

PRIMI PIATTI DELLA
TRADIZIONE CACCIANI

14.5 €

TONNARELLI “A CACIO E PEPE"
CON PECORINO ROMANO E PEPE
DI RIMBAS (DAL 1922)

Eggs spaghetti with pecorino cheese
and black pepper

CANNELLONI DI NONNO
ARMANDO AL RAGU' (DAL 1954)

Meat rolls

FETTUCCINE CON CARCIOFI,
MENTUCCIA E PECORINO (DAL 1954)

Eggs pasta with artichokes

TONNARELLI CON ASPARAGI, CREMA
DI PARMIGIANO ESSENZA DI LIMONE,
MIMOSA D'UOVO ( DAL 2022)

Eggs spaghetti with asparagus, cream,
parmesan

CARBONARA O AMATRICIANA
(COTTURA 15 MIN)

SPAGHETTINI COTTI SUL PESCE CON
TONNO FRESCO, MELANZANE
GAMBERETTI E TOTANETTI

(DAL 2025) - PRIMO DI STAGIONE

16 €

Spaghetti with fish of the day

CONTORNI 8-10 €

PATATE SAUTE
CICORIA
MISTICANZA DI CAMPO

ASPARACGI

DESSERT

| DOLCI DI CATERINA

8 €

PANE 3€

ACQUA 3€



