
C E N A  D I  C A P O D A N N O
Marinatura  d i  Sp igo la  e  carc iof i  a l  l ime e  Gin  Tonic  Se lez ione

Cacciani
Polpett ine  d i  bacca là  e  hummus d i  cec i  

Tart ine  d i  pane a l  nero  con Sa lmone Label  Rouge a f fumicato  in  casa
e  creme fra iche  

Orzotto   con  mazzanco l le ,  as t ice  e  gamber i
Patate  fondent i  e  t imo a l  l imone

Frascat i  “496  “    se lez ione  Cacc ian i-De  Sanct i s  
Cartocc io  d i  ombr ina ,  vongole ,  ca lamar i  e  zucchine  in  sa l sa

ch imichurr i
Mist icanza ,  verze  v io la  e  puntare l le

Mandar in i  a l  vetro  con  menta  romana
Sof f ice  d i  crema chant i l l y   e  pan  d i  spagna  a i  profumi  d i

c iocco lato  e  rhum 

Mus ica  d i f fusa  d i  a l legra  compagnia  

Br ind is i  d i  Mezzanotte  con  “Cont i  D ’Arco  Magnum”   su l la  terrazza
E  po i  Lent icch ie  bene  augura l i  con  cotech ino  e  sa l s iccet te

art ig iana l i

140  Euro  p .p  (  tutto  inc luso )

Menu ’  e  prezz i  spec ia l i  per  bambin i
Menu per  a l lerg ie  e  into l leranze

 
Per  prenotare :  06-9420378/ in fo@cacc ian i . i t

Cons ig l iamo per  prenotare   d i  passare  a  t rovarc i  per  conoscerc i  e   vedere
ins ieme i l  tavo lo

mailto:info@cacciani.it

