
PRIMI
Variazione di mezzemaniche: carbonara, amatriciana e

 “cacio e pepe”

SECONDI
In 2 davanti al “camino”: 

Pietra ollare con manzo scottato, pollo marinato alla birra e
patate alla cenere, salsiccetta in panonta con cicoriette

DESSERT
Millefoglie di Caterina e biscottini di San Valentino

Caffe’ e nocino fatto da Leo Cacciani

ANTIPASTI
“Caffe’ di pomodoro” con carciofi croccanti

Crostini alla provatura di pane al nero

70 Euro a persona

Inclusa una selezione di Vini di Leopoldo Cacciani

Prenotazioni: 06-9420378/ info@cacciani.it
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