
SERATA DEDICATA AL SOLAIA 

Bigne’ di broccoli e salsa al pecorino,  crema di castagne e spuma di 
parmigiano, nocciole croccanti,  caffe’ di pomodoro e carciofi scottati

Pappardelle con  “pannicoli “ al coltello, ginepro  e 
battuto di erbe di caccia

Brasato di manzetta “Prussiana”con i fondi del Solaia 
Gato’  di patate di Avezzano e carciofetti

Dal Caseificio Storico  di Amatrice “Granello” Vaccino, 
Pecorino Gran Riserva,  Pecorino Brunelli cipolle caramellate e pere

Torta di mele, cannella e crema fatta da  Caterina,  caffe’  Mondi e 
ciambellette frascatane 

250 EURO A PERSONA 
I vini saranno commentati insieme a voi con la partecipazione di Fabio Turchetti 

Per info e prenotazioni: 06/9420378 - info@cacciani.it

DEGUSTAZIONE DI QUESTE ANNATE  DI SOLAIA ANTINORI

SOLAIA Marchesi Antinori        1995
SOLAIA Marchesi Antinori 1998
SOLAIA Marchesi Antinori        1999  
SOLAIA Marchesi Antinori 2000

Venerdì 27 Novembre
Ore 20. 00 


